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Die Yreise sind,giiltig, fiirc Mai bis Jeptember 2028

Wir bereiten die MenUs einheitlich fir Gruppen
ab 10 Personen, die Buffets ab 20 Personen zu
(FrGhsticks-Buffet in der Woche ab 30 Personen).

Die Berechnung der Speisen bei langfristig geplanten
Veranstaltungen erfolgt auf Basis der angemeldeten Personenzahl, die uns
7 Tage vor der Veranstaltung bis 18.00 Uhr bekannt ist. Bei Stornierungen
danach berechnen wir 50 % des Speisenpreises pro storniertem Gast.

Inh. Heiko Sturm
KleiststraBe 49 - 38440 Wolfsburg
Telefon: 0 53 61 / 86 15 86 - Email: Tannenhof@aol.com
www.Tannenhof-Wolfsburg.de

pszedlery
Mittwoch — Samstag ab 18.00 Uhr,
Samstag & Sonntag 10.00 — 13.00 Uhr (Langschldfer-Frihsticks-Buffet.)
Sonntag-Abend geschlossen. Montag & Dienstag Ruhetag.
FUr Gesellschaften mit einheitlichem MenU oder Buffet haben wir ab 20 Personen
(bei Frihsticks-Gesellschaften ab 30 Personen) auch in der Woche
mittags, Sonntag-Abend und an den Ruhetagen gedffnet.




Merc 1

Fruchtige Tomatensuppe mit Pesto-Sahne

Gekrauterter Braten von der Pute mit WeiBwein-Sauce,
dazu buntes GemuUse, Spdatzle und Kroketten

Vanille-Eis
mit heiBen Schattenmorellen

p.P. 34,90 €

Mereti 2

Niedersdchsische Festtagssuppe
(Hochzeitssuppe)

Gemischte ,,Bratenplatte”
(vom Schweinefilet und Rinderbraten)
mit zweierlei Bratensaucen, buntem GemduUse,
Rotkohl, Kroketten und Salzkartoffeln

,SUBe SUnde" - eine groBe Kugel Eis mit sGBem Schmand,
darUber hausgemachter Crunch von karamellisierten Mandeln,
Kernen und Samen, mit frischen Frichten garniert

p.P. 38,90 €

Alternativ: Filetplatte vom Jungschwein und argentinischem Rind
p.P. 51,90 €

Mereti 8

Rinderkraftbrihe
mit schwdabischen Maultaschen

Schweinefilet ,,im Ganzen gebraten*
mit Champignons in Krduter-Rahm-Sauce, dazu
Broccoli-Blumenkohl-Méhren-GemuUse, Speck-Bohnen,
Kroketten-Bdallchen und Résti-Talern

Warmes SchokokUchlein mit halbflissigem Kern an
einer groBen Kugel Eis, mit frischen Frichten garniert

p.P. 39,90 €




Meridi 4

Zwei kleine Roésti-Taler mit RGucherlachs belegt,
mit rosa Beeren garniert, am kleinen Salat-Bukett

Schweinefilet unter der KrGuterkruste
auf leichter Rosmarin-Sauce, an geschmolzenen
Cherry-Tomaten, dazu Romanesco-R3schen
und Mandel-Krokettenbdllchen

Dessert-Variation ,,Zum Tannenhof"
p.P. 44,90 €

Mernic 5
Crépinette vom Rducherlachs am kleinen
Salatbouquet mit French-Dressing

Tranchen von der Barbarie-Entenbrust
auf dunkler Trauben-Sauce, an Mandel-Broccoli
und Prinzess-Bohnen, dazu Herzogin-Kartoffeln und Kroketten

WeiBes Kaffeebohnen-Parfait
an Himbeersauce mit frischen Frichten garniert

p.P. 51,90 €

Merti 6°

Hausgerducherte Barbarie-Entenbrust
am Salatbouquet mit Himbeer-Dressing

Lammrickenfilet auf Rosmarin-Jus
an mediterranem Gemuse und Kartoffelplatzchen

Mousse au Chocolate
an Waldbeeren-Sauce und Frichten

p.P. 56,90 €

Gern stellen wir Ihnen lhr individuelles MenU nach Saison und
Jahreszeit zusammen, z.B. mit Wild, Spargel oder Pfifferlingen.
Die MenUs lassen sich auch auf mehrere Gange erweitern.
Der MenUpreis richtet sich nach den ausgewdhlten Speisen.
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Dinner-Varieté-Show

Mochten Sie lhren Gdasten eine unvergessliche Feier bieten?
...worUber man noch jahrelang spricht?

Dann sollten Sie sich fUr eine Dinner-Varieté-Show in unserem
Hause entscheiden. Denn nicht nur zu den allgemeinen
Veranstaltungsterminen finden bei uns diese exklusiven
Veranstaltungen statt, sondern auch individuell zu lhrem
Wunschtermin (sofern verfigbar).
Begleitend zur Show servieren wir Ihnen
z.B. eines der hier aufgefUhrten MenUs oder Buffets.

(Der Preis pro Person richtet sich nach dem ausgewdhlten MenU-,
bzw. Buffet, zuziglich einer Pauschale fir die Show. Die Pauschale richtet
sich nach der Kinstlergage, sowie Art und Umfang der Veranstaltung).
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Gedeck 1 p.P. 15,50 €
Viererlei Hefekuchen vom Blech
& Kaffee, Tee, Kakao

Gedeck 2 p.P. 19,90 €
Viererlei Hefekuchen vom Blech,
gemischt belegte 2 Brétchen
& Kaffee, Tee, Kakao

Gedeck 3 p.P. 25,90 €
Viererlei Hefekuchen vom Blech,
gemischt belegte 2 Brétchen, Tasse KraftbrGhe mit
Einlage oder Rahmsuppe & Kaffee, Tee, Kakao

Alternativ zu den genannten VorschlGgen kénnen Sie auch
die Speisen untereinander kombinieren und ein MenU oder Buffet
nach lhren Winschen zusammenstellen. Gern sind wir Ihnen bei der
Zusammenstellung eines individuellen MenUs oder Buffets behilflich.

Bei mitgebrachtem Kuchen erlauben wir uns,
p.P. 4,00 € als ,,Geschirrpauschale” zu berechnen.




Buffet o, Zum Tannenhof*

Kalte Speisen:

R&ucherfisch-Variation
mit Sahnemeerrettich & Dill-Senf-Honig-Sauce

Tranchen vom argentinischen Roastbeef ,rosa gebraten*
mit hausgemachter Sauce Remoulade

Anti Pasti GemUse-Auswahl (eingelegte getrocknete Tomaten,
gegrillte Paprika, Peperoni gefullt und natur, grine und
schwarze Oliven, marinierten Pilzen und Arfischocken.

Criginal italienische Mortadella und dreierlei Salami,
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum.

Salatbuffet
mit verschiedenen Dressings,
Auswahl von internationalen Kdsesorten,
Dreierlei Baguette & Butter

Warme Speisen:

Niedersdchsische Festtagssuppe
(Hochzeitssuppe mit feiner Einlage)
- am Tisch serviert -

Schweinekrustenbraten mit Honigsauce,

Hahnchenbruststreifen in WeiBwein-Sahne-Sauce
mit frischen Champignons,

dazu Broccoli-Blumenkohl-Moéhren-Gemuse,
Kroketten und Butterspdtzle

Dessert:

Parfaitvariation mit frischen Friichten garniert,
Mango-Mousse mit Waldbeeren-Sauce

p.P. 43,90 €




Kalte Speisen:

R&ucherfisch-Auswahl
mit RGucher- und Graved-Lachs,
Stremel-Lachs, Forellen- und Makrelenfilets,
dazu Sahne-Meerrettich und Dill-Senf-Honig-Sauce.

Mariniertes Carpaccio vom Rind
mit Pinienkernen und Parmesanspdnen.
Criginal italienischer Parmaschinken
mit zweierlei Melonenschiffchen.

Gemischte Antipasti-GemuUseauswahl,
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum,
Salatbuffet mit verschiedenen Dressings.

Auswahl von internationalen K&sesorten
Dreierlei Baguette & Butter

Warme Speisen:

RahmsUppchen von frischen Champignons
mit Créutons - am Tisch serviert -

Medaillons vom Jungschweinfilet
in Metaxa-Sauce

Lachsfilet im Blatterteig gebacken
mit Zitronen-Butter-Sauce

Blattspinat, Blumenkohl-Broccoli-Karotten-Gemduse,
gemischter Wildreis und Kartoffel-Krokeften

Dessert:

Mousse au Chocolat,
Caramel-Mandel-Parfait & Panna cotta
mit frischen FrGchten garniert

p.P. 47,90 €
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Skandinavische Fischplatte
mit ScampispieBen, RGucherfisch, Graved Lachs
und Crépinette vom Rducherlachs.

Anti-Pasti-Buffet von verschiedenen Gemusen
(getrocknete Tomaten, gebratene Zucchini & Auberginen,
Champignons, Paprika, Oliven, gefillte Peperoni, Artischocken)

,, Vitello tonnato*
Scheiben vom Kalbsricken mit
Thunfischsauce mariniert und Kaperndpfeln garniert.

Tranchen von der Barbarie-Entenbrust
“rosa gebraten” mit Sauce Cumberland.

Kleine Tappas-Bar
mit verschiedenen Dips, & Tortilla-Nachos,
zweierlei HUhnchen-Sticks & Datteln im Speckmantel.

Buntes Salat-Buffet mit Dressing-Trio,
,Caprese" -Tomate-Mozzarella mit Pesto,
Auswahl von franzésischem Kése,
Baguetteauswahl & Butter

Warme Speisen:

Schwabische Maultaschen-Suppe
- vorweg am Tisch serviert -

Ganzes Roastbeef unter der Meersalzkruste gegart
mit Rosmarin-Sauce und Krduterbutter, dazu
Prinzess-Bohnen und Krduter-Drillinge

Zander-Filet mit Pernod-Sauce und GemUse-Reis

,Piccata Milanese" von der Hahnchenbrust
- in Parmesan-EihUlle gebraten -
auf Spaghetti und Tomaten-Sauce
Dessert-Buffet:
Bunter Eis-Pokal mit frischen FrGchten garniert,
Tiramisu, Panna cotta & Waldbeeren-Sauce

p.P. 65,90 €
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(nur wahrend der Sommer-Saison)

Kalte Speisen:

Knackiges Salatbuffet
mit verschiedenen Dressings

Auswahl von internationalen Ké&sesorten,
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum,

»Burger-Station*
Brétchen & Saucen mit verschiedenen Beilagen,

Rustikales Baguette mit Butter & Krduterbutter,
diverse Dips, Grill-Saucen & Senf

Warme Speisen vom Grill:

Auswahl von Brat- und Grill-WUrstchen

Nackensteaks, Bauchfleisch, Hdhnchensteaks, Filetsteaks
vom Schwein - in verschiedenen Marinaden eingelegt,
Rumpsteaks vom argentinischen Rind & Hacksteaks

Weitere warme Speisen:

Verschiedene Gemuse aus der Grill-Pfanne,
Uberbackene Tomaten, Maiskolben,
saqutierte Champignons

Bunte Scampi-SpieBe & Lachsfilet
mit KrGuter-Butter in Folie gebacken

Hirtenkdase ,,spezial” mit Oliven, Peperoni,
Cherry-Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und
Spezial-Gewdlrz, in Folie gebacken

Wdrzige Kartoffel-Ecken mit sour Cream,
wIwister' & Rosmarin-Kartoffeln

Dessert:

Eis-Pokal mit frischen Frichten garniert
& Mango-Mousse, dazu verschiedene Toppings

p.P. 50,90 €

Das Grill-Buffet kann nach Wunsch erweitert oder reduziert werden.
(Der Preis richtet sich nach den ausgewdhlten Speisen)
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Brétchenauswahl & Croissants, Brot & Butter, verschiedene
KonfitGren, MUsli & Cornflakes, Gebdck, RUhrei & Speck, Wirstchen,
Kartoffel-Puffer, Auswahl von Edel- RGucherfischen, buntes Kasebrett,
Wourst- und Schinken-Platte, Tomate-Mozzarella, Krduter-Quark,
Frucht-Joghurt, Fruchtcocktail, diverse Sdfte, Kaffee,

Tee & Kakao (bis 13.00 Uhr inklusive)

p.P. 23,90 € (Kinder 5 — 13 Jahre pro Lebensjahr 1,70 €)
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Langschlafer-Frihsticks-Buffet erganzt mit:

Geschnetzeltes von der Hdhnchenbrust mit frischen
Champignons in WeiBwein-Rahmsauce, dazu
KaisergemUse und Butterspdatzle

Salat-Buffet mit verschiedenen Dressings
Zweierlei Eisparfait mit Waldbeeren-Sauce
Insgesamt p.P. 35,90 €

Langschlafer-FrihstUcks-Buffet ergdnzt mit:

Schweinekrustenbraten in Honigsauce,
dazu buntes GemuUse und Kroketten

Salat-Buffet mit verschiedenen Dressings
Mousse au Chocolate mit frischen Frichten garniert
Insgesamt p.P. 37,90 €
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Langschlafer-Frihsticks-Buffet erganzt mit:

Schweine-Filettopf in Champignon-Rahmsauce,
dazu KaisergemuUse, Speck-Bohnen und Kroketten

Salat-Buffet mit verschiedenen Dressings
Dreierlei Desserts in Minigldschen
Insgesamt p.P. 40,90 €




Das Lunch-Buffet ist ein kleineres Buffet fUr die Mittagszeit.
Es empfiehlt sich, leichte Speisen auszuwdahlen.
Sie haben die M&glichkeit, sich aus den zuvor genannten
Buffets Ihr individuelles Lunch-Buffet zusammenzustellen.
Gern beraten wir Sie bei der Auswahl.

Unser_Liench-Bpgffet-Vorschlag:

Kalte Speisen:

Gemischte Edel-RGucherfischplatte
(Raucher-, Graved-, und Stremel-Lachs,
gerducherte Makrelen- und Forellenfilets)
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum

Buntes Salatbuffet
mit verschiedenen Dressings

Auswahl von internationalen Ké&sesorten

Brotauswahl & Butter

Warme Speisen:

Hahnchenbruststreifen in WeiBwein-Rahmsauce
mit frischen Champignons

Schweinefilet-Topf in leichter Rosmarin-Sauce,
dazu Kaiser-Gemuse, Kroketten und Butter-Spatzle

Dessert:

Honig-Sahne-Quark
mit Beeren-Sauce

p.P. 37,90 €




(Alternativ zu den Getrédnkepauschalen gibt es die Méglichkeit,
die Getrdnke einzeln nach Verzehr zu berechnen)

3 5 8 Verldnge-
Stunden Stunden Stunden rungs-Std.
Getrédnkepauschale 1
Fass- und Flaschenbier,
alkoholfreie Getréinke, 1900€ 2950€ 4200€ 650€

Kaffee & Tee

Getrénkepauschale 2

Fass- und Flaschenbier,

alkoholfreie Getrdnke, 2300€ 32,00€ 46,00¢€
Rof- und WeiBwein (Hauswein),

Kaffee & Tee

Getrénkepauschale 3

Sekt (Hausmarke), Fass- und
Flaschenbier, alkoholfreie
Getrdnke, Rot- und WeiBwein
(Hauswein), Kaffee & Tee

Getrédnkepauschale 4

Sekt (Hausmarke), Fass- und
Flaschenbier, alkoholfreie
Gefranke, Rof- und WeiBwein
(Hauswein), Kaffee & Tee.

I Digestif* p.P. nach dem Essen

Getrédnkepauschale 5

Sekt (Hausmarke), Fass- und
Flaschenbier, alkoholfreie
Gefranke, Rof- und WeiBwein
(Hauswein), Kaffee & Tee.
Spirituosen* und Longdrinks™*

*Spirituvosenauswahl (weitere Spirituosen auf Anfrage):
Averna, JGgermeister, JubilGums Aquavit, Waldmeisterlikér, Baileys, Grappa,
Williamsbirnengeist, Wodka, Jim Beam, Baccardi, Havanna Club, Gin, Aperol.

Die Pauschalen gelten pro Person und kénnen stundenweise verldngert werden.
Zur Berechnung der Verldngerungsstunde wir die Personenzahl pro angefange-
ner Stunde zugrunde gelegt. Gerne kénnen Sie lhren Wein/Sekt mitbringen.

AuBerhalb der Getrénke-Pauschalen berechnen wir 22,00 € Korkgeld pro
ausgeschenkter mitgebrachter Flasche Wein/Sekt.




Check-Liste

Name
Anschrift
Telefon

eMail

Tag & Datum

Uhrzeit Eintreffen der Gaste: Beginn mit
vorraussichtl. Ende: MenU / Buffet:

Personenzahl
(Kinder?)
Anlass

Raum / Tisch
Tafelform
Dekoration

Apéritif

Menu / Buffet:

Kaffeetafel:

Weine:

Weitere Getrénke:

Digestif:

Kaffee:

Sonstiges (Menukarten/Ansprachen/Kinderstuhl etfc.):

Bezahlung: am selben Tag am néchsten Tag Rechnung zuschicken Bar EC-Karte Kreditkarte Uberweisung

Rechtliche Hinweise:

Bitte beachten Sie bei mitgebrachten Speisen (z.B. Kuchen) unbedingt die Hygiene-
Vorschriften und die Einhaltung der Kiihlkette. Bitte bedenken Sie, dass wir fir
mitgebrachte Speisen keine Haffung iibernehmen kénnen!

Bei Mitnahme von Speisen endet unsere Haftung beim Einpacken der Speisen.

Auf Wunsch sind ,to go*“-Verpackungen fiir 2,00 €/Stiick erhdiltlich.

Die Berechnung der Speisen bei langfristig geplanten Veranstaltungen
erfolgt auf Basis der angemeldeten Personenzahi, die uns 7 Tage vor der
Veranstaltung bis 18.00 Uhr bekannt ist. Bei Stornierungen danach berechnen
wir 50 % des Speisenpreises pro storniertem Gast.




